w) Dinner Factory*

KW 40

Rohkost/Salat

Menu 1

Klassiker

Menu 2

Veggie Power

Menl 3

ohne Schwein

Nachspeise

55 " T 50RO 0 o®

51/2026

Eisbergsalat mit Dressing (g)

Kartoffel-Gemuseauflauf (g)

Kartoffel-Gemuseauflauf (g)

Kartoffel-Gemuseauflauf (g)

Haselnusspudding (e,g,h)

Gluten
Krebstiere
Eier

Fisch
Erdniisse
Sojabohnen
Milch
Schalenfriichte
Sellerie
Senf
Sesam
Schwefel
Lupine
Weichtiere

28.09.2026 - 02.10.2026

Staudensellerie Mohrensalat Gurkensticks

Hahnchenschnitzel (Gefligel)
(a,c) mit BroccolisolRe (g) und
Rostkartoffeln

Spaghetti Bolognese
(Schwein & Rind) (a,f,i)

Linsencurry (a,f,h,i) mit
Gemise und Reis

Gemuseschnitzel (a,f,i) mit
Broccolisofe (g) und
Réstkartoffeln (a,c,g)

Linsencurry (a,f,h,i) mit
Gemiuse und Reis

Spaghetti mit TomatensofRe
(af

Hahnchenschnitzel (Geflligel)

(a,c) mit BroccolisoRe (g) und e 7 EY ) sl

Spaghetti mit TomatensofRe

(af) Réstkartoffeln Gemiuse und Reis

. Joghurtcreme mit

Bananenquark(g) Frisches Obst (Melone) Hafercrunch (a,g)
1 Farbstoff

2 Konservierungsstoffe

3 Antioxidationsmittel

4 Geschmacksverstarker

5 geschwefelt

6 geschwirzt

7 Phosphat

8 Milcheiweil} bei Fleischerzeugnissen

Trotz sorgffaltigger Zubereitung unserer Speisen kénnen neben

den gekennzeichneten Allergenen auch Spuren anderer allergener Stoffe enthalten

sein. Eine Kreuzkontamination kann nicht vollstandig ausgeschlossen werden.

Wenn Sie sehr stark auf bestimmte Allergen oder Zusatzstoffe reagieren, sprechen Sie uns bitte an.

Tomatenecken

Gnocchipfanne (a) mit
frischem Gemuse und
Thunfischsofe (Fisch, MSC)

(d,9)

Gnocchipfanne (a)mit
Rahmsofe (g) und frischem
Gemise

Gnocchipfanne (a) mit
frischem Gemiuse und
ThunfischsoRe (Fisch, MSC)

(d.g)

Frisches Obst (Nektarine)

Alle Angaben ohne Gewahr



